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ANEXO I.
TERMO DE REFERENCIA.

1. DO OBJETO:

1.1. Registro de Precos para futura e eventual aquisi¢ao de polpas de frutas para manutengao da
merenda escolar em atendimento as necessidades da Secretaria Municipal de Educagdo e suas
unidades para os préximos 12 (doze) meses (itens cancelados do PE n° 019/2024 — segundo
cancelamento), conforme estipulado neste Termo.

1.1.1. Dos itens: Todos os itens deverio atender a Lei n® 8.918/94; Decreto n® 6.871/09; Instru¢io Normativa
- MAPA n° 49/18; Instrucio Normativa - MAPA n°® 75/2019; Instrugio Normativa - ANVISA n°® 75/2020;
Instrucio Normativa - ANVISA n° 60/2019 - Anexo 11, Instru¢io Normativa - MAPA n°® 37/2018, Anexo 11
e Instrugio Normativa - ANVISA n° 160/2022:

ESTIMATIVA - PROXIMOS 12
ITEM PRODUTO UNIDADE (DOZE) MESES.
SABOR CAJU Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico, obtido da parte comestivel da fruta,
por meio de processo tecnolégico adequado, congelada, 100% NATURAL. A Polpa/puré da fruta DEVERA SER
PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES (INS211 e INS 223). A Polpa/puré da fruta
DEVERA ser embalada em porgdes de 1Kg (ndo serd admitida porgdes maiores ou menores de 1Kg). A embalagem,
DEVERA conter: 0 nome empresarial do produtor ou fabricante, endereco do produtor ou fabticante, o nimero do
registro do produto e produtor no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a denominagio do produto, a marca
comercial, a descricio dos ingredientes, a tabela/informativo nutricional, a IDENTIFICACAO DO LOTE, o prazo de
1 validade de no minimo de 12 (doze) meses, a expressio "sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE ...”, a descrigao do KG 2500
peso liquido/bruto. O Produtor e o Produto deverio ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
— MAPA. O Produto devera ter Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras deverdo ser entregues
junto com os laudos laboratoriais, laudo de anilise, emitido por laboratério da rede credenciada a0 MAPA, que indiquem
os Parimetros Fisico-quimicos e os Padroes Microbiologicos de cada amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto
n° 6.871, de 4 de junho de 2009; Instru¢io Normativa Mapa n° 49, de 26 de setembro de 2018; Instru¢io Normativa Mapa.
n° 75/2019; Instrugio Normativa ANVISA n° 75/2020; Instrugio Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo 111, Instrugio
Normativa Mapa. n° 37/2018, Anexo 11, e Instrucio Normativa Anvisa n® 160/2022)

SABOR MARACUJA Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico, obtido da parte comestivel da
fruta, por meio de processo tecnolégico adequado, congelada, 100% NATURAL. A Polpa/puré da fruta DEVERA SER
PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES (INS211 e INS 223). A Polpa/puré da fruta
DEVERA ser embalada em porgdes de 1Kg (ndo serd admitida porgdes maiores ou menores de 1Kg). A embalagem,
DEVERA conter: 0 nome empresarial do produtor ou fabricante, endereco do produtor ou fabticante, o nimero do
registro do produto e produtor no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a denominagio do produto, a marca
comercial, a descricio dos ingredientes, a tabela/informativo nutricional, a IDENTIFICACAO DO LOTE, o prazo de
2 validade de no minimo de 12 (doze) meses, a expressio "sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE ...”, a descrigao do KG 2500
peso liquido/bruto. O Produtor e o Produto deverio ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
— MAPA. O Produto devera ter Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras deverdo ser entregues
junto com os laudos laboratoriais, laudo de anilise, emitido por laboratério da rede credenciada a0 MAPA, que indiquem
os Parimetros Fisico-quimicos e os Padroes Microbiologicos de cada amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto
n° 6.871, de 4 de junho de 2009; Instru¢io Normativa Mapa n° 49, de 26 de setembro de 2018; Instru¢io Normativa Mapa.
n° 75/2019; Instrugio Normativa ANVISA n° 75/2020; Instru¢io Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo 111, Instrugio
Normativa Mapa. n° 37/2018, Anexo 1, e Instrucio Normativa Anvisa n® 160/2022)

SABOR MORANGO, Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico, obtido da parte comestivel da
fruta, por meio de processo tecnolégico adequado, congelada, 100% NATURAL. A Polpa/puré da fruta DEVERA SER
PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES (INS211 e INS 223). A Polpa/puré da fruta
DEVERA ser embalada em porgdes de 1Kg (ndo serd admitida porgdes maiores ou menores de 1Kg). A embalagem,
DEVERA conter: 0 nome empresarial do produtor ou fabricante, endereco do produtor ou fabticante, o nimero do
registro do produto e produtor no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a denominagio do produto, a marca
comercial, a descricio dos ingredientes, a tabela/informativo nutricional, a IDENTIFICACAO DO LOTE, o prazo de
3 validade de no minimo de 12 (doze) meses, a expressio "sem aditivos", a expressao “100% POLPA DE ...”, a descrigao do KG 1400
peso liquido/bruto. O Produtor e o Produto deverio ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
— MAPA. O Produto devera ter Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras deverdo ser entregues
junto com os laudos laboratoriais, laudo de anilise, emitido por laboratério da rede credenciada a0 MAPA, que indiquem
os Parimetros Fisico-quimicos e os Padroes Microbiologicos de cada amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto
n° 6.871, de 4 de junho de 2009; Instru¢io Normativa Mapa n° 49, de 26 de setembro de 2018; Instru¢io Normativa Mapa.
n° 75/2019; Instrugio Normativa ANVISA n° 75/2020; Instrugio Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo 111, Instrucio
Normativa Mapa. n° 37/2018, Anexo I, e Instrucio Normativa Anvisa n® 160/2022)

SABOR LARANJA COM ACEROLA, Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico, obtido da
parte comestivel da fruta, por meio de processo tecnologico adequado, congelada, 100% NATURAL. A Polpa/puré da
frata DEVERA SER PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES (INS211 e INS 223). A
Polpa/puté da fruta DEVERA ser embalada em porgdes de 1Kg (ndo ser admitida porgdes maiores ou menores de 1Kg).
A embalagem, DEVERA conter: 0 nome empresarial do produtor ou fabricante, endereco do produtor ou fabricante, o
numero do registro do produto e produtor no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, a denominagio do
produto, a marca comercial, a descricio dos ingredientes, a tabela/informativo nutricional, a IDENTIFICACAO DO
4 LOTE, o prazo de validade de no minimo de 12 (doze) meses, a expressio "sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE KG 2500
.., a descricio do peso liquido/bruto. O Produtor e o Produto deverido ser registrados no Ministério da Agricultura,
Pecuiria e Abastecimento — MAPA. O Produto devera ter Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras
deverio ser entregues junto com os laudos laboratoriais, laudo de analise, emitido por laboratério da rede credenciada ao
MAPA, que indiquem os Parimetros Fisico-quimicos e os Padrées Microbiol6gicos de cada amostra. (Lei n 8.918, de 14 de
julho de 1994; Decreto n°® 6.871, de 4 de junho de 2009; Instru¢io Normativa Mapa n® 49, de 26 de setembro de 2018;
Instrucio Normativa Mapa. n° 75/2019; Instrugio Normativa ANVISA n°® 75/2020; Instru¢io Normativa. Anvisa n°
60/2019, Anexo 11, Instrucio Normativa Mapa. n® 37/2018, Anexo 11, e Instru¢io Normativa Anvisa n® 160/2022)
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SABOR Ag;Ai, Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico, obtido da parte comestivel da fruta,
por meio de processo tecnolégico adequado, congelada, 100% NATURAL. A Polpa/puré da fruta DEVERA SER
PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES (INS211 e INS 223). A Polpa/puré da fruta
DEVERA ser embalada em porcdes de 1Kg (ndo sera admitida porgdes maiores ou menores de 1Kg). A embalagem,
DEVERA conter: 0 nome empresarial do produtor ou fabricante, endereco do produtor ou fabticante, o nimero do
registro do produto e produtor no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a denominagio do produto, a marca
comercial, a descricio dos ingredientes, a tabela/informativo nutricional, a IDENTIFICACAO DO LOTE, o prazo de
5 validade de no minimo de 12 (doze) meses, a expressio "sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE ...”, a descrigao do KG 2500
peso liquido/bruto. O Produtor e o Produto deverio ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
— MAPA. O Produto devera ter Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras deverdo ser entregues
junto com os laudos laboratoriais, laudo de anilise, emitido por laboratério da rede credenciada a0 MAPA, que indiquem
os Parimetros Fisico-quimicos e os Padrées Microbiologicos de cada amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto
n° 6.871, de 4 de junho de 2009; Instru¢io Normativa Mapa n° 49, de 26 de setembro de 2018; Instru¢io Normativa Mapa.
n° 75/2019; Instrugio Normativa ANVISA n° 75/2020; Instrugio Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo II1, Instrugio
Normativa Mapa. n° 37/2018, Anexo 1, e Instrucio Normativa Anvisa n® 160/2022)

1.1.2. Das condigdes de participagio:

COTA EXCLUSIVA: Conforme disposto no Artigo 48, inciso I da Lei Complementar n® 123 de 14
de dezembro de 2006, fica EXCLUSIVAMENTE assegurada a participacdo de Microempresas
(ME), Empresas de Pequeno Porte (EPP) e equiparados nos itens abaixo:

ITEM PRODUTO UNIDADE | QUANTIDADE | MEDIA ESTIMADA

SABOR MORANGO, Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico, obtido da parte
comestivel da fruta, por meio de processo tecnologico adequado, congelada, 100% NATURAL. A Polpa/puré da
frata DEVERA SER PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES (INS211 e INS
223). A Polpa/puré da fruta DEVERA ser embalada em porges de 1Kg (ndo sera admitida porcdes maiores ou
menores de 1Kg). A embalagem, DEVERA conter: 0 nome empresarial do produtor ou fabricante, endereco do
produtor ou fabricante, o nimero do registro do produto e produtor no Ministério da Agticultura, Pecudria e
Abastecimento, a denominacio do produto, a marca comercial, a descri¢io dos ingredientes, a tabela/informativo
nutricional, a IDENTIFICAGAO DO LOTE, o prazo de validade de no minimo de 12 (doze) meses, a expressio
"sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE ...”, a descri¢io do peso liquido/bruto. O Produtor e o Produto
deverio ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA. O Produto devera ter
Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras deverdo ser entregues junto com os laudos
laboratoriais, laudo de andlise, emitido por laboratério da rede credenciada ao MAPA, que indiquem os Parimetros
Fisico-quimicos e os Padrdes Microbiologicos de cada amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto n®
6.871, de 4 de junho de 2009; Instrucio Normativa Mapa n® 49, de 26 de setembro de 2018; Instru¢ao Normativa
Mapa. n°® 75/2019; Instrucio Normativa ANVISA n® 75/2020; Instrucio Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo
111, Instrucdo Normativa Mapa. n® 37/2018, Anexo 11, e Instru¢io Normativa Anvisa n® 160/2022)

KG 1400 R$ 4433

AMPLA PARTICIPACAO: Pela destinacio de itens para a cota reservada, conforme disposto no
Artigo 48 inciso 111 da Lei Complementar n® 123 de 14 de dezembro de 2000, fica aberta a AMPLA
PARTICIPACAO - 80% nos itens abaixo, preservando-se todos os direitos assegurados as
Microempresas (ME), Empresas de Pequeno Porte (EPP) e equiparados:

ITEM PRODUTO UNIDADE | QUANTIDADE | MEDIA ESTIMADA

SABOR CAJU Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico, obtido da parte comestivel
da fruta, por meio de processo tecnoldgico adequado, congelada, 100% NATURAL. A Polpa/puré da fruta
DEVERA SER PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES (INS211 e INS 223). A
Polpa/puté da fruta DEVERA ser embalada em porcdes de 1Kg (ndo ser admitida por¢des maiores ou menores
de 1Kg). A embalagem, DEVERA conter: 0 nome empresatial do produtor ou fabricante, enderego do produtor
ou fabricante, o nimero do registro do produto e produtor no Ministério da Agricultura, Pecuiria e
Abastecimento, a denominacio do produto, a marca comercial, a descri¢io dos ingredientes, a tabela/informativo
nutricional, a IDENTIFICAGAO DO LOTE, o prazo de validade de no minimo de 12 (doze) meses, a expressio
"sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE ...”, a descri¢io do peso liquido/bruto. O Produtor e o Produto
deverio ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA. O Produto devera ter
Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras deverdo ser entregues junto com os laudos
laboratoriais, laudo de andlise, emitido por laboratério da rede credenciada ao MAPA, que indiquem os Parimetros
Fisico-quimicos e os Padrdes Microbiologicos de cada amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto n®
6.871, de 4 de junho de 2009; Instrucio Normativa Mapa n® 49, de 26 de setembro de 2018; Instru¢ao Normativa
Mapa. n°® 75/2019; Instrucio Normativa ANVISA n® 75/2020; Instrucio Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo
111, Instrucio Normativa Mapa. n® 37/2018, Anexo 11, e Instru¢io Normativa Anvisa n® 160/2022)

KG 2000 R$ 32,67

SABOR MARACU]JA Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico, obtido da parte
comestivel da fruta, por meio de processo tecnologico adequado, congelada, 100% NATURAL. A Polpa/puré da
frata DEVERA SER PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES (INS211 e INS
223). A Polpa/puré da fruta DEVERA ser embalada em porgdes de 1Kg (nio serd admitida porcoes maiores ou
menores de 1Kg). A embalagem, DEVERA conter: 0 nome empresarial do produtor ou fabricante, endereco do
produtor ou fabricante, o nimero do registro do produto e produtor no Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, a denominacio do produto, a marca comercial, a descri¢io dos ingredientes, a tabela/informativo
nutricional, a IDENTIFICAGAO DO LOTE, o prazo de validade de no minimo de 12 (doze) meses, a expressio
"sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE ...”, a descri¢io do peso liquido/bruto. O Produtor e o Produto
deverio ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA. O Produto devera ter
Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras deverdo ser entregues junto com os laudos
laboratoriais, laudo de andlise, emitido por laboratério da rede credenciada ao MAPA, que indiquem os Parimetros
Fisico-quimicos e os Padrdes Microbiologicos de cada amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto n®
6.871, de 4 de junho de 2009; Instrucio Normativa Mapa n® 49, de 26 de setembro de 2018; Instru¢io Normativa
Mapa. n°® 75/2019; Instrucio Normativa ANVISA n® 75/2020; Instrucio Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo
111, Instrucio Normativa Mapa. n® 37/2018, Anexo 11, e Instru¢io Normativa Anvisa n® 160/2022)

KG 2000 R$ 49,50
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SABOR LARANJA COM ACEROLA, Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico,
obtido da parte comestivel da fruta, por meio de processo tecnolégico adequado, congelada, 100% NATURAL.
A Polpa/puré da fruta DEVERA SER PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES
(INS211 e INS 223). A Polpa/puré da fruta DEVERA ser embalada em porcdes de 1Kg (ndo serd admitida
porgdes maiores ou menores de 1Kg). A embalagem, DEVERA conter: o nome empresarial do produtor ou
fabricante, endereco do produtor ou fabricante, o nimero do registro do produto e produtor no Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a denominacio do produto, a marca comercial, a descricio dos
ingredientes, a tabela/informativo nutricional, a IDENTIFICACAO DO LOTE, o prazo de validade de no
minimo de 12 (doze) meses, a expressio "sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE ...”, a descri¢io do peso
liquido/bruto. O Produtor e o Produto deverdo ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento — MAPA. O Produto devera ter Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras
deverdo ser entregues junto com os laudos laboratoriais, laudo de andlise, emitido por laboratério da rede
credenciada a0 MAPA, que indiquem os Parimetros Fisico-quimicos e os Padrées Microbiologicos de cada
amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto n® 6.871, de 4 de junho de 2009; Instrugio Normativa Mapa
n° 49, de 26 de setembro de 2018; Instrucio Normativa Mapa. n® 75/2019; Instru¢io Normativa ANVISA n°®
75/2020; Instru¢io Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo III, Instrucio Normativa Mapa. n® 37/2018, Anexo II,
e Instrucio Normativa Anvisa n® 160/2022)

KG

2000

R$ 34,17

SABOR AQAf, Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico, obtido da parte comestivel
da fruta, por meio de processo tecnoldgico adequado, congelada, 100% NATURAL. A Polpa/puré da fruta
DEVERA SER PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES (INS211 e INS 223). A
Polpa/puté da fruta DEVERA ser embalada em porcdes de 1Kg (ndo ser admitida por¢des maiores ou menores
de 1Kg). A embalagem, DEVERA conter: 0 nome empresatial do produtor ou fabricante, enderego do produtor
ou fabricante, o nimero do registro do produto e produtor no Ministério da Agricultura, Pecuiria e
Abastecimento, a denominacio do produto, a marca comercial, a descri¢io dos ingredientes, a tabela/informativo
nutricional, a IDENTIFICAGAO DO LOTE, o prazo de validade de no minimo de 12 (doze) meses, a expressio
"sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE ...”, a descri¢io do peso liquido/bruto. O Produtor e o Produto
deverio ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA. O Produto devera ter
Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras deverdo ser entregues junto com os laudos
laboratoriais, laudo de anilise, emitido por laboratério da rede credenciada ao MAPA, que indiquem os Parimetros
Fisico-quimicos e os Padrdes Microbiologicos de cada amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto n®
6.871, de 4 de junho de 2009; Instrucio Normativa Mapa n® 49, de 26 de setembro de 2018; Instru¢ao Normativa
Mapa. n°® 75/2019; Instrucio Normativa ANVISA n® 75/2020; Instru¢io Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo
111, Instrucio Normativa Mapa. n® 37/2018, Anexo 11, e Instru¢io Normativa Anvisa n® 160/2022)

KG

2000

RS 54,83

COTA RESERVADA: Conforme disposto no Artigo 48 inciso 111 da Lei Complementar n® 123 de 14
de dezembro de 2006, fica RESERVADA - 20% a participagdo de Microempresas (ME), Empresas

de Pequeno Porte (EPP) e equiparados nos itens abaixo:

ITEM

PRODUTO

UNIDADE

QUANTIDADE

6

SABOR CAJU Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico, obtido da parte comestivel
da fruta, por meio de processo tecnoldgico adequado, congelada, 100% NATURAL. A Polpa/puré da fruta
DEVERA SER PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES (INS211 e INS 223). A
Polpa/puté da fruta DEVERA ser embalada em porcdes de 1Kg (ndo ser admitida por¢des maiores ou menores
de 1Kg). A embalagem, DEVERA conter: 0 nome empresatial do produtor ou fabricante, enderego do produtor
ou fabricante, o nimero do registro do produto e produtor no Ministério da Agricultura, Pecuiria e
Abastecimento, a denominacio do produto, a marca comercial, a descri¢io dos ingredientes, a tabela/informativo
nutricional, a IDENTIFICAGAO DO LOTE, o prazo de validade de no minimo de 12 (doze) meses, a expressio
"sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE ...”, a descri¢io do peso liquido/bruto. O Produtor e o Produto
deverio ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA. O Produto devera ter
Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras deverdo ser entregues junto com os laudos
laboratoriais, laudo de anilise, emitido por laboratério da rede credenciada ao MAPA, que indiquem os Parimetros
Fisico-quimicos e os Padrdes Microbiologicos de cada amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto n®
6.871, de 4 de junho de 2009; Instrucio Normativa Mapa n® 49, de 26 de setembro de 2018; Instru¢io Normativa
Mapa. n° 75/2019; Instrucio Normativa ANVISA n® 75/2020; Instrucio Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo
111, Instrucio Normativa Mapa. n® 37/2018, Anexo 11, e Instru¢io Normativa Anvisa n® 160/2022)

KG

500

SABOR MARACU]JA Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico, obtido da parte
comestivel da fruta, por meio de processo tecnologico adequado, congelada, 100% NATURAL. A Polpa/puré da
frata DEVERA SER PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES (INS211 e INS
223). A Polpa/puré da fruta DEVERA ser embalada em porgdes de 1Kg (nio serd admitida porcoes maiores ou
menores de 1Kg). A embalagem, DEVERA conter: 0 nome empresarial do produtor ou fabricante, endereco do
produtor ou fabricante, o nimero do registro do produto e produtor no Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, a denominacio do produto, a marca comercial, a descri¢io dos ingredientes, a tabela/informativo
nutricional, a IDENTIFICAGAO DO LOTE, o prazo de validade de no minimo de 12 (doze) meses, a expressio
"sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE ...”, a descri¢io do peso liquido/bruto. O Produtor e o Produto
deverio ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA. O Produto devera ter
Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras deverdo ser entregues junto com os laudos
laboratoriais, laudo de anilise, emitido por laboratério da rede credenciada ao MAPA, que indiquem os Parimetros
Fisico-quimicos e os Padrdes Microbiologicos de cada amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto n®
6.871, de 4 de junho de 2009; Instrucio Normativa Mapa n® 49, de 26 de setembro de 2018; Instrucio Normativa
Mapa. n°® 75/2019; Instrucio Normativa ANVISA n® 75/2020; Instru¢io Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo
111, Instrucio Normativa Mapa. n® 37/2018, Anexo 11, e Instru¢io Normativa Anvisa n® 160/2022)

KG

500

SABOR LARANJA COM ACEROLA, Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico,
obtido da parte comestivel da fruta, por meio de processo tecnolégico adequado, congelada, 100% NATURAL.
A Polpa/puré da fruta DEVERA SER PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES
(INS211 e INS 223). A Polpa/puré da fruta DEVERA ser embalada em porces de 1Kg (ndo serd admitida
porgdes maiores ou menores de 1Kg). A embalagem, DEVERA conter: o nome empresarial do produtor ou
fabricante, endereco do produtor ou fabricante, o nimero do registro do produto e produtor no Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a denominacio do produto, a marca comercial, a descricio dos
ingredientes, a tabela/informativo nutricional, a IDENTIFICACAO DO LOTE, o prazo de validade de no
minimo de 12 (doze) meses, a expressio "sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE ...”, a descri¢io do peso
liquido/bruto. O Produtor e o Produto deverdo ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento — MAPA. O Produto devera ter Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras
deverio ser entregues junto com os laudos laboratoriais, laudo de analise, emitido por laboratério da rede
credenciada a0 MAPA, que indiquem os Parimetros Fisico-quimicos e os Padrées Microbiologicos de cada
amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto n® 6.871, de 4 de junho de 2009; Instrugio Normativa Mapa
n° 49, de 26 de setembro de 2018; Instrucio Normativa Mapa. n® 75/2019; Instru¢io Normativa ANVISA n°®
75/2020; Instru¢io Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo III, Instrucio Normativa Mapa. n® 37/2018, Anexo II,
e Instrucio Normativa Anvisa n® 160/2022)

KG

500

MEDIA ESTIMADA
RS 32,67
RS 49,50
RS 34,17
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SABOR ACAI, Polpa ou puré da fruta, nio fermentado, nio diluido e nio alcodlico, obtido da parte comestivel
da fruta, por meio de processo tecnoldgico adequado, congelada, 100% NATURAL. A Polpa/puré da fruta
DEVERA SER PASTEURIZADA, SEM CONSERVANTES E/OU CORANTES (INS211 e INS 223). A
Polpa/puté da fruta DEVERA ser embalada em porcdes de 1Kg (ndo ser admitida por¢des maiores ou menores
de 1Kg). A embalagem, DEVERA conter: 0 nome empresatial do produtor ou fabricante, enderego do produtor
ou fabricante, o nimero do registro do produto e produtor no Ministério da Agricultura, Pecuiria e
Abastecimento, a denominacio do produto, a marca comercial, a descri¢io dos ingredientes, a tabela/informativo
nutricional, a IDENTIFICAGAO DO LOTE, o prazo de validade de no minimo de 12 (doze) meses, a expressio
"sem aditivos", a expressio “100% POLPA DE ...”, a descri¢io do peso liquido/bruto. O Produtor e o Produto
deverio ser registrados no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA. O Produto devera ter
Ficha Técnica, assinada por profissional competente. As amostras deverdo ser entregues junto com os laudos

KG 500 R$ 54,83

laboratoriais, laudo de andlise, emitido por laboratério da rede credenciada ao MAPA, que indiquem os Parimetros
Fisico-quimicos e os Padrdes Microbiologicos de cada amostra. (Lei n 8.918, de 14 de julho de 1994; Decreto n®
6.871, de 4 de junho de 2009; Instrucio Normativa Mapa n® 49, de 26 de setembro de 2018; Instru¢ao Normativa
Mapa. n° 75/2019; Instrucio Normativa ANVISA n® 75/2020; Instru¢io Normativa. Anvisa n® 60/2019, Anexo
111, Instrucio Normativa Mapa. n® 37/2018, Anexo 11, e Instru¢io Normativa Anvisa n® 160/2022)

1.1.3. DO VALOR: O valor MAXIMO ESTIMADO das aquisi¢ées sera de R$ 489.987,00 (quatrocentos e
oitenta e nove mil, novecentos e oitenta e sete reais) conforme levantamento feito pelo Municipio de
Ouvidor.

1.2. Da apresentagdo de amostras: As licitantes declaradas vencedoras e devidamente habilitadas no certame,
deverdo apresentar uma amostra fisica de cada item em até 05 (cinco) dias, prazo iniciado apds a convocagio pelo
Pregoeiro.

1.2.1. As amostras deverdo ser entregues para servidor e no endereco que sera indicado pelo Pregoeiro,
conforme prazo indicado no subitem acima, sob pena de desclassificagio.
1.2.2. As amostras deverio ser entregues juntamente com o Registro do produtor e do produto no Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento — MAPA e com as fichas técnicas, laudos laboratoriais, laudo de
analise, emitido por profissional e laboratério da rede credenciada ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento — MAPA, que indiquem os patdmetros fisico-quimicos e os padrées microbiologicos de cada
item.
1.2.3. As amostras passardo por andlise da equipe técnica responsavel pela merenda escolar que emitirdo
pateceres de regularidade conforme o estipulado neste Termo de Referéncia, documento que indicara o
atendimento ou nao e 0s motivos.
1.2.4. As amostras e a documentacio técnica permanecerio por até 15 (quinze) dias apds a emissio e publicagio
do parecer técnico para analise dos interessados em verificar o apresentado.
1.2.4.1. Todos os atos do certame serdo devidamente publicados na plataforma de realizacdo do Pregio
e no site oficial do Municipio de Ouvidor — www.ouvidor.go.gov.br, devendo todos os interessados
acompanhar o andamento do processo, ndo se obrigando a Administracio a comunicagdo por outro
meio.

2. DA DESTINACAO:

Os itens serdo destinados para a manutengao da merenda escolar da rede municipal de ensino do
Municipio de Ouvidor, sendo as quantidades indicadas acima, apenas estimativa de aquisi¢ao para
os préoximos 12 (doze) meses, considerando que o consumo de cada item dependera da real
necessidade para cada periodo, motivo pelo qual, resolve-se pela utilizagao do Sistema de Registro
de Pregos para as aquisigoes.

A estimativa foi baseada em processo ja realizado para a mesma finalidade e no consumo dos
ultimos 12 (doze) meses (Pregao Presencial n® 007/2023 — Processo n°® 2509/2023 — itens
cancelados do Pregio Eletronico n® 019/2024 — segundo cancelamento) e em aquisi¢oes e
contratacOes anteriores e com a mesma destinacao, considerando o nimero de alunos matriculados
em cada unidade no ano de 2024, quantidades que poderao sofrer alteragdes para os proximos 12
(doze) meses devido ao periodo de matriculas aberto e, também, a saida de alunos das unidades ou
mesmo a transferéncia de uma unidade para outra durante o ano letivo.

3. DA GESTAO DO FORNECIMENTO:
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3.1. O contrato e/ou a Ata de Registro de Precos deverio ser executados fielmente pelas partes,
de acordo com as clausulas avencadas e cada parte respondera pelas consequéncias de sua
inexecugao total ou parcial, conforme estipulado neste Termo, no Instrumento Convocatério e
seus anexos.

3.2. As comunicagdes entre a Administragao e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre
que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

3.3. A Administra¢ao podera convocar representante da contratada para adogao de providéncias
que devam ser cumpridas de imediato.

3.4. Apds a assinatura do contrato ou a disponibilizacio de instrumento equivalente, a
Administragdo podera convocar o representante da contratada para reunido inicial para
apresentacao do plano de fiscalizacdo, que contera informagoes acerca das obrigagdes contratuais,
dos mecanismos de fiscalizagao, das estratégias para execugao do objeto, do plano complementar
de execugao da contratada, do método de aferi¢ao dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre
outros.

3.5. Fiscalizagdo: O fiscal acompanhara a execu¢ao do contrato, para que sejam cumpridas todas
as condi¢oes estabelecidas neste Termo, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administragao.

3.5.1. O fiscal anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a sua
execugdo, com a descri¢do do que for necessatio para a regulatizacdo das faltas ou dos defeitos observados.
3.5.2. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal do contrato emitird notificagdes para a
corre¢do da execugio, determinando prazo para a correcio.

3.5.3. O fiscal informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacio que demandar decisdo ou adogdo de
medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessatias e saneadoras, se for o caso.
3.5.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execuc¢do do contrato nas datas aprazadas, o fiscal
técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do contrato.

3.5.5. O fiscal do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a renovacio tempestiva ou a prorrogacao contratual.

3.6. Gestor do Contrato:

3.6.1. O gestor coordenara a atualizacio do processo de acompanhamento e fiscalizacio do fornecimento
contendo todos os registros formais da execucido no histérico do contratado, a exemplo da ordem de
fornecimento, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatdrio
com vistas a verificagdo da necessidade de adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da
administraco.

3.6.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais, de todas as ocorréncias
relacionadas a sua execugio e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas
que ultrapassarem a sua competéncia.

3.6.3. O gestor do contrato acompanhara a manuten¢do das condi¢Ges de habilitacio da contratada, para fins
de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagio e do
pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

3.6.4. O gestor do contrato emitirda documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obriga¢des assumidas pelo contratado, com mengao ao seu
desempenho na execugio contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais
penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagoes.
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3.6.5. O gestor do contrato tomard providéncias para a formalizagio de processo administrativo de
responsabilizagdo para fins de aplicaciio de sangdes, a ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da
Lei n® 14.133/21, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

3.6.6. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagdes sobre a consecugio dos objetivos
que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das
atividades da Administracdo.

3.6.7. O gestor do contrato devera enviar a documentagio pertinente ao setor de contratos para a formalizagio
dos procedimentos de liquida¢io e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo nos termos do
contrato.

4. DOS CRITERIOS DE RECEBIMENTO E DE PAGAMENTO:

4.1. Recebimento:

4.1.1. Os itens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega, juntamente com a nota
fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, pelo responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagio do
contrato, para efeito de posterior verificacio de sua conformidade com as especificagdes constantes no Termo
de Referéncia e na proposta.

4.1.2. Os itens poderio ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando
em desacordo com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
substituidos no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, a contar da notificagio da contratada, as suas custas, sem
prejuizo da aplicagio das penalidades.

4.1.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de até 10(dez) dias uteis, a contar do recebimento da nota
fiscal ou instrumento de cobranga equivalente pela Administragdo, apos a verificagdo da qualidade e quantidade
do produto e consequente aceitagio mediante termo detalhado.

4.1.4. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por
igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias
contratuais.

4.1.5. O prazo para a solugio, pelo contratado, de inconsisténcias na execug¢do do objeto ou de saneamento da
nota fiscal ou de instrumento de cobranga equivalente, verificadas pela Administracido durante a analise prévia
a liquida¢do de despesa, ndo serd computado para os fins do recebimento definitivo.

4.1.6. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca
dos bens nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucio do contrato.

4.2. Da Nota Fiscal e da Liquidagio:

4.2.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de 10 (dez) dias uteis
para fins de liquidagdo, na forma desta se¢do, prorrogaveis por igual periodo.
4.2.1.1. As Notas Fiscais deverdo ser emitidas conforme seguintes dados: FUNDO MUNICIPAL DE
EDUCAGAO - CNPJ n° 44.707.469/0001-30 ¢ deverio vir acompanhadas dos seguintes documentos:

4.2.1.1.1. Comprovante de Ordem de Fornecimento, emitida pelo Departamento Responsavel, com as
devidas assinaturas;
4.2.1.1.2. Comprovante de entrega e recebimento dos itens assinados pelo Fiscal/Gestor do contrato;
4.2.1.1.3. Prova de inscri¢ao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ;
4.2.1.1.4. Prova de Regularidade relativa a Seguridade Social (INSS) e Prova de Regularidade para com
a Fazenda Federal, por meio de Certiddo unificada expedida Procuradoria Geral da Fazenda Nacional e
Quitagdo de Tributos e Contribui¢des Federais, expedida pela Receita Federal; ou Certiddo Conjunta
Negativa de Débitos Relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, em plena validade;
4.2.1.1.5. Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico, por meio do
Certificado de Regularidade do FGTS (CRF), expedida pela Caixa Econémica Federal ou do documento
denominado “Situa¢ao de Regularidade do Empregador”, em plena validade;
4.2.1.1.6. Prova de Regularidade para com a Fazenda Estadual, por meio de Certidio em relagdo a
tributos estaduais (ICMS), expedida pela Secretaria da Fazenda Estadual, do domicilio ou sede da
contratada, em plena validade;
4.2.1.1.7. Prova de Regularidade para com a Fazenda Municipal, por meio de Certiddo em relagio a
tributos Municipais, expedida pela Prefeitura do domicilio ou sede da contratada, em plena validade;
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4.2.1.1.8. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo da Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CND'T, expedida pelo Tribunal Supetior
do Trabalho, em plena validade;

4.2.1.1.9. Alvara de Funcionamento expedido pela autoridade municipal da contratada em plena
validade;

4.2.1.1.10. Alvara Sanitario expedido pela autoridade municipal da contratada em plena validade.

4.2.2. Para fins de liquidagio, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca
equivalente apresentado expressa os elementos necessatios e essenciais do documento, tais como: a) a data da
emissdo; b) os dados do contrato e do érgio contratante; ¢) o periodo respectivo de execugio do contrato; d)
o valor a pagar e; ¢) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

4.2.3. Havendo erro na apresentagdo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia
que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficard sobrestada até que o contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovagio da regularizagio da situagdo, sem 6nus ao contratante.

4.3. Prazo de pagamento: Os pagamentos serio efetuados em ATE 30 (TRINTA) DIAS, através de
transferéncia eletronica, mediante apresentacio das Notas Fiscais com os devidos documentos indicados no subitem
4.2.1.1., devidamente atestada pelo Setor competente, em letra bem legivel, sem rasuras.

4.4. Forma de pagamento:

a) O pagamento serd realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo contratado;

b) Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento;

¢) Quando do pagamento, sera efetuada a retenc¢o tributaria prevista na legislagio aplicavel.

5. DA ENTREGA:

5.1. Os itens deverdo ser entregues nos locais indicados nas ordens de fornecimento, conforme
enderecos indicados abaixo, no prazo de 05(cinco) dias apds o envio do pedido, podendo esse
prazo de entrega, em casos excepcionais e desde que o produto solicitado nao seja de extrema
necessidade, ser dilatado, caso haja necessidade da contratada e com a devida justificativa e
autorizagao da contratante.

5.1.1. Sio as unidades:

a) Escola Municipal Professora Ediene da Silva Dias: Rua Maria Mesquita, n® 15, Centro,
Ouvidor, Goiis;

b) EMEI (Escola Municipal De Educagao Infantil) Dacio Amorim Fonseca: Avenida Irapui
Costa Junior, 383 Centro, Ouvidor, Goids;

c) CEMEI Francisco Neto Almeida Das Neves Nascimento: Rua Travessa II, n® 529, Centro,
Ouvidor, Goias.

5.1.2. Toda as despesas com o transporte dos produtos até os locais indicados pela Secretaria serdo de
responsabilidade das contratadas, devendo realizar o transporte em veiculos apropriados e, conforme a natureza
do item, em veiculos refrigerados ou de outra espécie, o que sera, frequentemente, fiscalizado pela contratante.

5.1.3. Considerando o consumo do produto especifico, podera ser solicitada a entrega didria e/ou semanal,

devido a auséncia de espago apropriado em cada unidade para estocagem em grandes quantidades, sendo a
programagio enviada as contratadas no prazo minimo indicado no subitem 5.1.

6. DA CONTRATACAO:
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6.1. A contratada devera apresentar, no ato da contratacio e da assinatura do contrato ou da
disponibilizagao da Nota de Empenho, os seguintes documentos atualizados:

6.1.1. Comprovante de Ordem de Fornecimento, emitida pelo Departamento Responsavel, com as devidas
assinaturas;

6.1.2. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ;

6.1.3. Prova de Regularidade relativa a Seguridade Social (INSS) e Prova de Regularidade para com a Fazenda
Federal, por meio de Certiddo unificada expedida Procuradoria Geral da Fazenda Nacional e Quitacido de
Tributos e Contribui¢Ges Federais, expedida pela Receita Federal; ou Certiddo Conjunta Negativa de Débitos
Relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, em plena validade;

6.1.4. Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico, por meio do Certificado de
Regularidade do FGTS (CRF), expedida pela Caixa Econémica Federal ou do documento denominado
“Situag¢do de Regularidade do Empregador”, em plena validade;

6.1.5. Prova de Regularidade para com a Fazenda Estadual, por meio de Certiddo em relagdo a tributos
estaduais (ICMS), expedida pela Secretaria da Fazenda Estadual, do domicilio ou sede da contratada, em plena
validade;

6.1.6. Prova de Regularidade para com a Fazenda Municipal, por meio de Certiddo em relacio a tributos
Municipais, expedida pela Prefeitura do domicilio ou sede da contratada, em plena validade;

6.1.7. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justi¢a do Trabalho, mediante a apresenta¢do da
Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, expedida pelo Tribunal Superior do Trabalho, em plena
validade;

6.1.8. Alvara de Funcionamento expedido pela autoridade municipal da contratada em plena validade;

6.1.9. Alvara Sanitario expedido pela autoridade municipal da contratada em plena validade.

6.2. A nao apresentacao dos documentos acima indicados pela Empresa, impedira a contratagao e
a administragao aplicara as penalidades cabiveis em caso de dano ao Municipio.

7. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE:

7.1. Sao obrigac¢oes do Contratante:

7.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pelo contratado, de acordo com o estipulado
neste Termo, no Instrumento Convocatdtio e seus anexos;

7.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas neste Termo, no Instrumento Convocatorio e seus
anexos;

7.1.3. Notificar o contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecoes verificadas no objeto fornecido,
pata que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em patte, as suas expensas;

7.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato e o cumprimento das obriga¢oes pelo contratado;
7.1.5. Efetuar o pagamento ao contratado do valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo, forma
e condicGes estabelecidas neste Termo, no Instrumento Convocatotio e seus anexos;

7.1.6. Aplicar ao contratado as sang¢Ges previstas na lei, neste Termo, no Instrumento Convocatério e seus
anexos;

7.1.7. Cientificar o 6rgio de representacio judicial da Procuradoria Municipal para ado¢io das medidas cabiveis
quando do descumprimento de obriga¢es pelo contratado;

7.1.8. Explicitamente emitir decisio sobre todas as solicitagdes e reclamages relacionadas a execugdo do
presente contratado, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou
de nenhum interesse para a boa execugido do ajuste.

7.1.9. A Administragdo nio respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo contratado com terceiros,
ainda que vinculados a execu¢io do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia
de ato do contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

8. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA:

8.1. O contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes neste Termo, no Instrumento
Convocatério e seus anexos, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas
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decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir
dispostas:

8.1.1. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o Cédigo de Defesa do
Consumidor;

8.1.2. Comunicar ao contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da entrega,
os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacio;

8.1.3. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade supetior e
prestar todo esclarecimento ou informacio por eles solicitados;

8.1.4. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os itens nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da
execug¢do ou dos materiais empregados;

8.1.5. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execu¢do do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a Administragdo ou terceiros, nio reduzindo essa responsabilidade a fiscaliza¢do ou o
acompanhamento da execucio contratual pelo contratante, que ficard autorizado a descontar dos pagamentos
devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos softidos;

8.1.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigacoes trabalhistas, previdenciarias, fiscais,
comerciais e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade
a0 contratante e ndo poderd onerar o objeto do contrato;

8.1.7. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou
acidente que se verifique no local da execucio do objeto contratual.

8.1.8. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas as
condig¢Ges exigidas para habilitacdo na licitacio;

8.1.9. Guardar sigilo sobre todas as informagGes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

8.1.10. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de dmbito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca do contratante.

9. DO CRITERIO DE SELECAO E JULGAMENTO:

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacio de procedimento de LICITAGAO, na
modalidade PREGAO - SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS, sob a forma
ELETRONICA, com adogio do critério de julgamento pelo MENOR PRECO POR ITEM e
modo de disputa ABERTO.

9.1.1. Pregdo: modalidade de licitagdo obrigatéria para aquisi¢io de bens e servicos comuns, cujo critério de
julgamento podera ser o de menor preco ou o de maior desconto — inciso XLI — Artigo 6° - Lei Federal n°
14.133/21.

9.1.2. Sistema de Registro de Pregos: conjunto de procedimentos para realizacio, mediante contratacido
direta ou licitagdo nas modalidades pregio ou concorréncia, de registro formal de pregos relativos a prestagao
de servigos, a obras e a aquisi¢do ¢ locagdo de bens para contratagdes futuras — inciso XLV — Artigo 6° - Lei
Federal n® 14.133/21.

9.1.3. O julgamento potr menor pre¢o ou maior desconto e, quando couber, por técnica e preco considerard o
menor dispéndio para a Administracio, atendidos os parimetros minimos de qualidade definidos no edital de
licitagdo — Artigo 34 - Lei Federal n® 14.133/21.

9.1.4. Os prazos minimos para apresenta¢do de propostas e lances, contados a partir da data de divulgacdo do
edital de licitagdo, para aquisi¢do de bens sera de 8 (oito) dias uteis, quando adotados os critérios de julgamento
de menor preco ou de maior desconto — Alinea “a” do inciso I do Artigo 55 - Lei Federal n°® 14.133/21.

9.1.5. Modo de disputa aberto: hipdtese em que os licitantes apresentardo suas propostas por meio de lances
publicos e sucessivos, crescentes ou dectescentes - inciso I do Artigo 56 - Lei Federal n°® 14.133/21.

9.2. A entidade gerenciadora da Ata de Registro de Pregos sera o Departamento de Licitagdes por
meio do Agente de Contratagao.
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9.2.1. Ata de Registro de Pregos: documento vinculativo e obrigacional, com catacteristica de compromisso
para futura contratacio, no qual sdo registrados o objeto, os pregos, os fornecedores, os érgaos participantes e
as condi¢oes a serem praticadas, conforme as disposi¢des contidas no edital da licitagdo, no aviso ou
instrumento de contratagdo direta e nas propostas apresentadas — Inciso XLVI — Artigo 6° - Lei Federal n°
14.133/21.

9.2.2. Orgio ou entidade gerenciadora: 6rgio ou entidade da Administracio Publica responsavel pela
conducio do conjunto de procedimentos para registro de precos e pelo gerenciamento da ata de registro de
precos dele decortente — Inciso XLVII — Artigo 6° - Lei Federal n® 14.133/21.

10. DA PROPOSTA E DA QUALIFICACAO TECNICA:

10.1. Serao desclassificadas as propostas que:

a) Nio atendam as exigéncias deste Termo, do Instrumento Convocatorio e seus anexos;

b) Nio atendam as caracteristicas minimas deste Termo, do Instrumento Convocatério e seus
anexos;

©) Nio comprove que a licitante tem capacidade de fornecer o objeto deste Termo.

10.2. A documentacio relativa a qualificagdo técnica consistird, no minimo, em:

10.2.1. Alvara de Funcionamento expedido pela autoridade municipal da sede da Empresa licitante em
plena validade;

10.2.2. Alvara da Vigilancia Sanitaria expedido pela autoridade municipal da sede da Empresa licitante
em plena validade;

10.2.3. Registro do produtor e do produto no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento —
MAPA;

10.2.4. Ficha técnica, laudos laboratoriais, laudo de analise, emitido por profissional e laboratério da
rede credenciada ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA, que indiquem os
patdmetros fisico-quimicos e os padroes microbioldgicos de cada item.

11. DAS INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS:

11.1. Comete infragao administrativa, aquele que:

a) der causa a inexecugio parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo patcial do contrato que cause grave dano a Administracio ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

©) der causa a inexecugio total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagio sem motivo
justificado;

e) apresentar documentagio falsa ou prestar declaracio falsa durante a execugdo do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execugio do contrato;

2) comportar-se de modo inidoéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846/13.

11.2. Serao aplicadas ao contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangoes:

11.2.1. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que nio se justificar
a imposi¢io de penalidade mais grave;

11.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d”
do subitem acima deste Contrato, sempre que ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave;
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11.2.3. Declaragao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima deste Termo, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a
imposi¢ao de penalidade mais grave.
11.2.4. Multa:
11.2.4.1. Moratéria de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do contrato, até o
maximo de 30% (trinta por cento), pela inobsetrvincia do prazo fixado para a entrega dos itens.
11.2.4.2.1. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato
por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso I do art. 137
da Lein. 14.133/21.
11.2.4.2. Compensatéria, para as infracoes descritas nas alineas “e” a “h” do subitem 11.1, de 5% a 10% do
valor do contratado.
11.2.4.3. Compensatoria, para a inexecugio total do contrato prevista na alinea “c” do subitem 11.1, de 5% a
10% do valor do contratado.
11.2.4.4. Para infracdo desctita na alinea “b” do subitem 11.1, a multa sera de 5% a 10% do valor do contratado.
11.2.4.5. Para infracoes descritas na alinea “d” do subitem 11.1, a multa serda de 5% a 10% do valor do
contratado.
11.2.4.6. Para a infracdo descrita na alinea “a” do subitem 11.1, a multa sera de 5% a 10% do valor do
contratado.

11.3. A aplicagao das sangOes previstas neste Termo nao exclui, em hipétese alguma, a obrigagao
de reparacgao integral do dano causado ao contratante:

11.3.1. Todas as sangdes previstas neste Termo poderio ser aplicadas cumulativamente com a multa;

11.3.2. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis,
contado da data de sua intimacao;

11.3.3. Se a multa aplicada e as indeniza¢des cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente
devido pelo contratante ao contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd cobrada judicialmente;
11.3.4. Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa poderd ser recolhida administrativamente
no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar da data do recebimento da comunica¢ao enviada pela autoridade
competente.

11.4. A aplicagao das sang¢oes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditorio
e a ampla defesa ao contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do
art. 158 da Lei n° 14.133/21, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar.

11.5. Na aplicacdo das sangoes serao considerados:

a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o contratante;

e) a implantacdo ou o apetfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orientac¢oes dos 6rgaos de controle.

11.6. Os atos previstos como infracdes administrativas na Lei n® 14.133/21, ou em outras leis de
licitagoes e contratos da Administracao Puablica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei n° 12.846/13, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o
rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

11.7. A personalidade juridica do contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste
Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sang¢des
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aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e socios com poderes de
administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagao de coligagao
ou controle, de fato ou de direito, com o contratado, observados, em todos os casos, o
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

11.8. O contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de aplicagao
da sangao, informar e manter atualizados os dados relativos as san¢oes por ela aplicadas, para fins
de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas e no Cadastro Nacional
de Empresas Punidas, instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

11.9. As sangbes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar ou
contratar sao passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133/21.

11.10. Os débitos do contratado para com a Administragdo contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizag¢des, nao inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total
ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido érgao decorrentes deste mesmo contrato
ou de outros contratos administrativos que o contratado possua com o mesmo 6rgio ora
contratante.

12. DA FRAUDE:

As licitantes deverdo observar os mais altos padrdes éticos durante o processo licitatério e o
fornecimento do objeto, responsabilizando-se pela veracidade das informagdes e documentagdes
apresentadas no processo, estando sujeitos as sangoes previstas na legislacao brasileira.

13. DAS MEDIDAS ACAUTELADORAS:

Consoante disposicao do art. 45 da Lei n° 9.784/99, a Administraciao Publica podera, sem a prévia
manifestacao do interessado, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras, inclusive retendo
o pagamento, em caso de risco iminente, como forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil
ou impossivel reparagio.

Ouvidor, 21 de agosto de 2025.

FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAGAO.
CNP]J n° 44.707.469/0001-30.
Shirley Helena de Almeida Silva.
Secretaria Municipal de Educagao.
Municipio de Ouvidor.

Estado de Goias.

Original assinado!
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